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I. INTRODUCERE
Având în vedere prevederile Hotărârii de Guvern nr. 435/2010 stabilire a regulilor speciale de igienă care se aplică alimentelor de origine animală, este necesar ca personalul silvic şi vânătorii care vanează şi manipulează vânat sălbatic, în vederea introducerii pe piaţă pentru consum uman, să posede cunoştinţe tehnice necesare pentru a fi capabili sa efectueze o examinare iniţială a vânatului la faţa locului privind patologia vânatului sălbatic, precum şi producţia şi manipularea vânatului sălbatic după împuşcare.

Instruirea persoanelor care vanează şi manipulează vânat sălbatic trebuie să cuprindă, cel puţin, următoarele elemente:

a) legislaţia şi actele administrative în domeniul sănătăţii animale şi publice şi condiţiile de igienă, care reglementează introducerea pe piaţă a vânatului sălbatic;

b) anatomia, fiziologia şi comportamentul normal al vânatului sălbatic;

c) comportamentul anormal şi alterarea patologică a vânatului sălbatic în urma unei boli, a unei contaminări a mediului înconjurator sau a oricărui alt factor care ar putea afecta sănătatea umană după consum;

d) regulile de igienă şi tehnicile corespunzătoare de manipulare, transport şi eviscerare a vânatului sălbatic, după impuşcare.

În vederea înţelegerii corecte a noţiunilor, termenilor, activităţilor şi acţiunilor reglementate de legislaţia în vigoare, definim mai jos termenii utilizaţi, în acest scop:

a) "vânat sălbatic": mamiferele şi păsările sălbatice, considerate vânat în conformitate cu legislaţia în vigoare, obţinute prin acţiuni de vânătoare în vederea consumului uman precum şi cele care trăiesc în spaţii împrejmuite, în condiţii asemănătoare cu cele ale vânatului sălbatic;

b) "vânat mic, sălbatic": vânatul sălbatic cu pene şi lagomorfele;

c) "vanat mare, sălbatic": mamiferele terestre sălbatice care traiesc în libertate şi nu se încadrează în definiţia vânatului sălbatic mic;

d) "lagomorfe": iepurii de camp, iepurii de crescătorie şi rozătoarele;

e) "centru de colectare vânat": incintă statică sau mobilă, folosită pentru păstrarea vânatului sălbatic împuşcat, unde produsele primare sunt depozitate înainte de transport sau procesare;


f) "unitate de manipulare a vânatului": orice unitate în care vânatul şi carnea de vânat obţinute după vânătoare, sunt prelucrate în vederea introducerii pe piaţă, pentru consum uman;

g) "eviscerare": operaţiunea de îndepărtare a organelor interne din cavitatea toracică şi abdominală, a organelor din regiunea pelviană, precum şi traheea şi esofagul, iar la păsări guşa;

h) "producţia primară": reprezintă producţia şi creşterea animalelor sau cultivarea plantelor, incluziv recoltarea produselor de la acestea, mulsul şi producţia de animale de fermă, înainte de tăierea şi abatorizarea lor. Producţia primară include vânătoarea şi pescuitul, precum şi colectarea produselor din mediul sălbatic;

i) "produse primare (cu referire la vânatul sălbatic)": vânatul sălbatic nejupuit sau nedeplumat, care rezultă din activitatea de vânătoare, imediat după recoltare;

j) "carne de vânat sălbatic": părţi1e comestibile ale unui animal sălbatic împuşcat, după producţia primară (de exemplu: jupuit, deplumat, tranşat etc.);

k) "consumatorul final": reprezintă cel din urmă consumator (ultimul consumator) de produse alimentare, care nu foloseşte alimentul ca parte a unei operaţii sau activităti din domeniul de activitate al unei întreprinderi cu profil alimentar;

i) "trasabilitate": reprezintă capacitatea de a depista şi urmări anumite alimente, hrana pentru animale, un animal de la care se obţin produse alimentare sau o substanţă destinată încorporării sau care urmează a fi încorporată în anumite alimente sau hrana pentru animale, pe parcursul tuturor etapelor de producţie, prelucrare şi distribuţie;

m) "pericol": reprezintă un agent biologic, chimic sau fizic aflat în alimentele sau hrana pentru animale, având potenţialul de a cauza un efect negativ asupra sănătăţii animale şi publice;

n) "risc": reprezintă o funcţie a probabilităţii unui efect negativ asupra sănătăţii şi gravitatea acelui efect, determinat de un pericol.

II. BAZA LEGALĂ
1. Legea nr. 78/2004 pivind produsele alimentare, care transpune în legislaţia naţională Regulamentul Parlamentului European nr.178/2004 privind siguranţa alimentului;
2. Hotărârea de Guvern nr. 412/2010 pentru aprobarea Regulilor generale de igienă a produselor alimentare, publicată în Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 83-84/28.05.2010 care transpune în legislaţia naţională Regulamentul Parlamentului European nr.852/2004 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor alimentare;
3. Hotărârea de Guvern nr. 435/2010 pentru aprobarea Regulilor generale de igienă a produselor alimentare, publicată în Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 85-86/01.06.2010, care transpune în legislaţia naţională Regulamentul Parlamentului European nr.853/2004 privind aprobarea Regulilor specifice de igiena pentru alimente de origine animala;
4. Hotărârea de Guvern nr. 1112/2010 pentru aprobarea  Normei sanitare veterinare de organizare a controlului specific oficial al produselor alimentare de origine animală, publicată în Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 247-251/17.12.2010 care transpune în legislaţia naţională Regulamentul Parlamentului European nr. 854/2004 privind aprobarea Regulilor specifice pentru organizarea de controale oficiale referitoare la produse de origine animală destinate consumului uman;
III. OBIECTIVE

1. Comportamentul animalelor care se vânează
Persoanele care vânează şi manipulează vânat sălbatic trebuie să aibă o privire generală a comportamentului animalelor care se vânează, pentru a satisface cerinţele legislaţiei.

Persoanele care vânează şi manipulează vânat sălbatic trebuie să cunoască comportamentul normal al animalelor care se vânează, astfel încat să poata observa comportamentul anormal al acestora înainte şi în timpul vânătorii, ca de exemplu:

a) incapacitatea de a se ridica, a a/erga sau a zbura;

b) lipsa de răspuns la apropierea prezenţei umane (ex.: în mod normal, o căprioară sănătoasă nu permite unui om să se apropie, dacă aceasta este conştientă);

c) prezenţa sau absenţa deficienţelor la mers şi alergare, şchiopături;

d) izolarea animatelor care, în mod obişnuit, trăiesc în turmă;

Pe langă aspectele de comportament, pot exista şi alte semne la animalele şi păsările sălbatice, care pot să indice o situaţie anormală:

a) păr sau pene zbârlite, tocite, rărite, absente, decolarate;

b) deteriorare fizică care nu este cauzată de vânătoare;

c) scurgere neobişnuită de lichide din orificiile externe;

d) greutate corporală redusă în comparaţie cu mărimea speciei;

e) depistarea deviaţiilor de la starea normală, cu ocazia inspecţiilor interne.

2. Igiena vânatului sălbatic după recoltare

Imediat după împuşcare, vânatul sălbatic va fi supus inspecţiei, procedura de manipulare a vânatului mare implicând şi îndepărtarea organelor interne (eviscerarea).

Obiectivul manipulării corecte a vânatului este de a minimaliza orice degradare a carcaselor care ar putea interveni în timp ce carcasa este în posesia vânătorului.

Vânatul destinat consumului uman trebuie să fie manipulat corect şi igienic de la locul unde este împuşcat, precum şi de-a lungul lanţului alimentar.

Persoana instruită care vânează şi manipulează vânat sălbatic trebuie să verifice eventualele semne care pot să apară şi care pot face carcasa sau părţi din aceasta necorespunzătoare pentru consumul uman.

Refrigerarea vânatului trebuie să înceapă cât mai repede posibil după împuşcare, astfel încât să cuprindă carnea în întregime la o temperatură care să nu fie:

a) mai mare de + 7°C pentru vânatul sălbatic mare;

b) mai mare de + 4°C pentru vânatul sălbatic mic.

În cazul în care, condiţiile climatice naturale asigură condiţii de refrigerare, nu este necesară refrigerarea activă.

Vânatul sălbatic destinat procesării într-o unitate de manipulare a vânatului trebuie prezentat obligatoriu autorităţii veterinare competente pentru efectuarea inspecţiei veterinare finale post-mortem conform prevederilor Hotărârii de Guvern nr. 1112/2010.
3. Igienă personală a vânătorului

Persoanele care manipulează carcase de vânat sălbatic trebuie să respecte următoarele reguli de igienă:

a) să se îngrijească de igiena personală cu regularitate;

b) să utilizeze un echipament portabil pentru spălare (rezervor de apă cu robinet) purtat în vehiculul vânătorului;

c) să poarte mănuşi de protecţie;

d) să îşi protejeze cu bandaje impermeabile orice tăietură sau rană;

e) să nu fumeze atunci când manipulează carcase de vânat sălbatic;

f) să nu manipuleze carcase de vânat sălbatic dacă suferă sau dacă manifestă simptome ale oricarei boli sau legate de o stare care ar putea să fie transmisă prin intermediul alimentelor. Acestea includ boli transmisibile, răni infectate, infecţii ale pielii, etc.;

g) să procedeze la spălarea mâinilor înainte şi după vizitarea toaletelor, atunci când manipulează vânat sălbatic împuşcat; 

h) să citească şi să îşi însuşească toate instrucţiunile de pe etichetă, înaintea utilizării oricărui agent de curăţare sau dezinfecţie, astfel încât să se conformeze recomandărilor producătorului.

4. Inspecţia organelor şi carcaselor vânatului sălbatic recoltat

În cursul vânătorii şi manipulării vânatului sălbatic, persoana instruită din echipa de vânătoare trebuie sa efectueze o inspecţie iniţială a vânatului.

Această inspecţie este necesară pentru:

a) a izola şi a separa vânatul care, în mod evident, este necorespunzător pentru consumul uman;

b) a izola vânatul care prezintă semne de boli declarabile;

c) a nota orice anomalie de comportament sau stare, care ar solicita inspecţia ulterioară la o unitate de manipulare a vânatului.

Inspecţia este un proces complex care începe inainte ca vânatul să fie împuşcat şi continuă să se desfăşoare de-a lungul perioadei de manipulare.

Anomaliile care nu justifică izolarea imediată a carcaselor, trebuie doar să fie notate.

În cursul inspecţiei, vânătorii trebuie să urmărească următoarele aspecte:

a) vârsta şi sexul (în cazul vânatului mare);

b) starea de nutriţie;

c) orice semn de rănire sau hemoragie;

d) deprecierea cauzată de vânătoare;

e) secreţii neobişnuite din orificiile externe, inclusiv contaminarea cu fecale;

f) orice edem local sau generalizat (umflături pline cu lichide în una sau mai multe cavităţi ale corpului sau sub piele);

g) orice deformări sau alte anomalii ale oaselor, articulaţiilor şi condiţia (starea) musculaturii corpului;

h) orice anomalie, referitoare la consistenţă şi starea organelor sau a ţesuturilor;

i) semnele care indică prezenţa reziduurilor de medicamente de uz veterinar sau substante otravitoare provenite din contaminarea mediului sau cu pesticide;

j) semnele care indică anumite boli.
Orice animal suspectat a fi bolnav trebuie izolat şi trebuie informat urgent medicul veterinar de zonă, şi de asemenea carcasa trebuie izolată în cazul în care boala este declarabilă. În cazul animalelor muribunde sau animalelor bolnave găsite în mediul sălbatic, animalelor la care cauza morţii este necunoscută sau la care moartea nu se datorează uciderii prin mijloace legale, este interzisă procesarea carcaselor pentru consum uman.
Persoanele care vânează şi manipulează vânat sălbatic trebuie să noteze aspectele de comportament care ar putea să conducă la suspiciunea

existenţei unor boli.
În toate cazurile în care, persoanele care manipulează o carcasă de

vânat sălbatic suspicionează nereguli cu privire la salubritatea cărnii, carcasa trebuie să fie îndepartată din lanţul alimentelor pentru consum uman.

După confirmarea morţii animalului împuşcat, persoana instruită trebuie să efectueze obligatoriu inspecţia externă a carcasei, care trebuie să includă :

- membrele, trunchiul (pe ambele părţi, inclusiv orificiile externe şi genitale), capul (ochii, urechile, nasul, coarnele) şi inspecţia cavităţilor şi organelor.

5. Pregătirea vânatului sălbatic la nivelul producţiei primare

Obiectivul pregătirii carcaselor este de a îndepărta acele părţi din carcasă care pot determina contaminarea dacă rămân ataşate carcasei, sau acele părţi care nu sunt destinate consumului uman. Cu excepţia cazurilor în care vânatul este împuşcat în locuri greu accesibile sau la mare distanţă, această operaţiune trebuie să se realizeze în condiţii igienice la cel mai apropiat centru de colectare a vânatului sălbatic.

Operaţiunile de eviscerare şi transport ulterior trebuie efectuate cu mare atenţie pentru a menţine igiena corespunzătoare a carcaselor.

Eviscerarea carcasei trebuie să fie efectuată în întregime pe teren şi, unde este posibil, în poziţie suspendată.

În timpul eviscerării trebuie acordată atenţie deosebită igienei personale a vânătorului şi echipamentelor, iar persoana care efectuează această operaţiune trebuie să poarte mănuşi. 

Împuşcarea trebuie să se realizeze în aşa fel încât să se evite, pe cât

posibil, deprecierea organelor şi a masei musculare.

În vederea stabilirii trasabilităţii cărnii, vânatul sălbatic mare trebuie să fie identificat imediat după împuşcare, prin utilizarea unor crotalii sigure.

Imediat după împuşcarea şi moartea animalului trebuie întreprinse următoarele:

a) deschiderea carcasei (care trebuie să se faca cu grijă, cu o taietura de la sacrum până la piept);

b) legarea esofagului, pentru evitarea contaminarii carcaselor cu conţinutul stomacal;

c) evitarea perforării sau secţionării vezicii urinare, stomacului şi intestinelor;

d) îndepărtarea stomacului, intestinelor şi eventual a celorlalte organe.

În cazul În care, cu ocazia examinării iniţiale a vânatului sălbatic mare:

- nu este identificată nicio caracteristică anormală;


- nu a fost observat comportament anormal înainte de împuşcare;

- nu există suspiciunea nici unei contaminări a mediului înconjurător, persoana instruită trebuie să ataşeze carcasei animalului o declaraţie numerotată care atestă această situaţie, conform modelului prezentat în Anexa nr.1.

Declaraţia trebuie să însoţească carcasale de vânat sălbatic, după caz, împreună cu rezultatele buletinelor de analiză, efectuate în cadrul laboratoarelor sanitare veterinare.

În toate situaţiile în care persoana care manipulează carcase de vânat sălbatic suspectează o boală notificabilă, în orice stadiu al vânătorii şi manipulării ulterioare a carcaselor de vânat, carcasa completa şi toate organele aferente trebuie să fie izolate de contactul cu celelalte carcase şi cu orice efectiv de animale.

6. Centrele de colectare a vânatului sălbatic

Rolul centrelor de colectare vânat este:

a) să asigure refrigerarea iniţială a carcaselor;

b) să asigure depozitarea temporară a carcaselor de vânat, în condiţii igienice, asigurate cu sisteme de protecţie împotriva insectelor şi dăunătorilor.

Centrele de colectare a vânatului sălbatic sunt supuse înregistrării sanitare veterinare şi controlului sanitar veterinar de autoritatea veterinară.

Centrele de colectare a vânatului sălbatic vor fi amplasate pe cât posibil în zone umbroase, astfel încât să se evite efectul de încălzire datorat razelor solare în timpul verii.

Carcasele de vânat trebuie să fie păstrate suspendate, cu separarea adecvată între carcase, astfel încât să permită o bună circulaţie a aerului, în vederea asigurării refrigerării rapide.

Ventilaţia trebuie să fie corespunzătoare pentru a permite uscarea rapidă a carcaselor şi pentru a evita mucegăirea acestora, pentru aceasta pot fi utilizate sisteme de ventilaţie naturală sau artificială.

Încăperile trebuie sa aiba plafonul suficient de înalt pentru a permite dispersarea aerului cald deasupra carcaselor de vânat suspendate.

Ferestrele şi uşile trebuie să fie protejate, astfel încât să se evite pătrunderea în interior a păsărilor, rozătoarelor, insectelor, etc.

Carcasele de vânat sălbatic nu vor fi expediate înainte de primirea rezultatelor buletinelor de analiză cu rezultate negative, efectuate pentru bolile specifice vânatului sălbatic. În vederea stabilirii trasabilităţii cărnii, toate livrările de carcase de vânat împuşcat vor fi înregistrate.

Centrul de colectare pentru vânat, în care vânatul este păstrat în condiţii de refrigerare (vânat nejupuit şi nedeplumat), se supune cerinţelor prevăzute în Hotărârea de Guvern 412/2010.

7. Cerinţe pentru producţia primară şi operaţiunile asociate 
Producţia primară şi operaţiunile asociate (transport, depozitare şi manipularea produselor primare la locul de producţie) trebuie să îndeplinească următoarele cerinţe mentionate în tabelul de mai jos:

	Cerinţe legale 
(Hotărârea de Guvern 412/2010)
	Bune practici

	Să se protejeze produsele împotriva

contaminării, luând în considerare orice procesare ulterioară.
	Incintele şi vehiculele trebuie să fie

construite/amenajate corespunzător,

folosind materiale impermeabile, care sunt uşor de igienizat şi dezinfectat.

	Să se întreprindă măsuri privind controlul contaminării din aer, sol, apă, furaje, îngrăşăminte, medicamente de uz veterinar, produse fitosanitare şi biocide, precum şi din depozitarea, manipularea şi eliminarea deşeurilor.
	Să se pastreze departe de centrele de

colectare vânat sălbatic toate substanţele şi materialele cu potenţial de contaminare.



	Să se întreprindă măsuri pentru a controla pericolele pentru sănătatea umană care derivă din problemele de

sănătate a animalelor. 
	Persoana instruită va aplica cunoştinţele însuşite pentru a preveni transmiterea unor boli de la animale la om.

	Să se cureţe toate instalaţiile şi unde este necesar, să se dezinfecteze în mod adecvat
	Să se realizeze la nivel corespunzător toate operaţiunile de curăţare, spălare şi dezinfecţie

	Să se păstreze curate echipementele, containerele, vehiculele, dacă este necesar, să fie dezinfectate printr-o metodă adecvată
	Să se folosească containere confecţionate din materiale impermeabile sau din materiale uşor de igienizat

	Să se utilizeze apa potabilă sau apa curată ori de câte ori este necesar pentru a preveni contaminarea 
	Să se asigure sursa şi cantitatea de apă necesară

	Să se vegheze la sănătatea personalului şi la instruirea acestuia cu privire la riscurile sanitare
	Să se verifice cu regularitate sănătatea personalului şi să se asigure instruirea personalului

	Să se împiedice contaminarea produsă de animale şi paraziţi
	Să se păstreze toate uşile şi ferestrele în stare bună, astfel încât să nu pătrundă în interior dăunători

	Să se depoziteze şi să se manipuleze deşeurile şi substanţele periculoase în aşa fel încât să se evite contaminarea
	Să fie depozitate la distanţă corespunzătoare de centrul de colectare

	Să se prevină introducerea şi răspândirea bolilor contagioase transmisibile la om prin alimente, inclusiv prin măsuri de precauţie la introducerea unor noi animale şi semnalarea suspiciunilor de focare de boli, la autoritatea competentă
	Să se păstreze la distanţă carcasele neexaminate de carcasele examinate pentru a minimaliza riscul de contaminare


8. Transportul vânatului sălbatic la unităţile de manipulare a vânatului sălbatic

Transportul vânatului sălbatic la unităţile de manipulare a vânatului sălbatic se supune cerinţelor generale de igienă din Hotărârea de Guvern nr. 412/2010 şi cerinţelor speciale din Hotărârea de Guvern nr. 435/2010, după cum urmează:

	Cerinţe legale
	Bune practici de igienă

	În timpul transportului trebuie evitată îngrămădirea carcaselor.
	Vehiculele trebuie să fie prevăzute cu dispozitive de suspendare şi să aibă condiţii de refrigerare (maxim + 7°C pentru vânatul sălbatic mare şi maxim +4°C pentru vânatul sălbatic mic)

	Mijloacele de transport şi/sau 

containerele utilizate la transportul, produselor alimentare trebuie să fie curăţate şi în bună stare, pentru a proteja produsele alimentare de contaminare şi

trebuie, dupa caz, să fie concepute şi construite în aşa fel încât să permită curăţarea şi/sau dezinfecţia adecvată
	Vehiculele folosite trebuie să asigure transportul vânatului în condiţii igienice, astfel încât să minimalizeze riscul de contaminare şi deteriorare a vânatului. Vehiculele folosite pentru transportul vânatului trebuie să fie păstrate curate şi dezinfectate în intervalul dintre încarcături folosind substanţe de igienizar şi dezinfectare adecvate.

	Recipientii din vehicule şi/sau containerele trebuie rezervate transportului produselor alimentare, ori de câte ori există un risc de contaminare, în cazul utilizării lor la transportul altor încărcături
	Trebuie utilizaţi recipienţi din material inoxidabil

	În cazul în care mijloacele de transport şi/sau containerele sunt utilizate, de asemenea, pentru transportul altor încărcături decât produsele alimentare sau pentru transportul mai multor produse alimentare în acelaşi timp, produsele respective trebuie să fie separate în mod

efectiv.
	Toate vehiculele trebuie să aibă un spaţiu/compartiment pentru echipament şi pentru câini separat de carcasele de vânat.

	În cazul în care mijloacele de 

transport şi/sau containerele au fost utilizate pentru transportul altor încărcături decât produsele alimentare sau pentru transportul unor produse alimentare diferite, ele trebuie bine curăţate între încărcături pentru a evita riscul de contaminare
	Atunci când se foloseşte un recipient din polietilenă sau din material inoxidabil, acesta trebuie să aibă un planşeu care să permită drenarea sângelui din carcase, astfel încât păstrarea suspendata a acestora sa evite contactul cu sângele



	În mijloacele de transport şi/ sau containere, produsele alimentare se amplasează şi se protejează, în aşa fel încât să se reducă la minimum riscul de contaminare
	Trebuie evitată  suprapunerea carcaselor în mijloacele de transport



	În toate etapele de producţie, prelucrare şi distribuţie, alimentele trebuie protejate împotriva oricărei contaminari susceptibile de a le face improprii pentru consumul uman, dăunătoare pentru sănătate sau contaminate în asemenea măsură încât este întemeiat să se considere că nu pot fi consumate în starea respectivă.
	Carcasele trebuie protejate astfel încât să se evite contaminarea acestora cu pământ sau alţi, contaminanţi din mediu.



	Materiile prime, ingredientele, produsele intermediare şi produsele finite susceptibile de a favoriza înmulţirea microorganismelor patogene sau formarea toxinelor, nu trebuie păstrate la o temperatură care să poată cauza un risc pentru sănătate. Lanţul frigorific nu trebuie întrerupt. Cu toate acestea, ele pot fi retrase din spaţiile cu temperatură controlată pentru perioade scurte de timp, în scopuri practice legate de manipulare, în timpul pregătirii, transportului, depozitării, etalarii şi servitului alimentelor, cu condiţia ca acest lucru să nu conducă la apariţia unui risc pentru sănătate.
	Trebuie să se respecte temperaturile de refrigerare 

prescrise, fără întreruperea lanţului frigorific.




Anexa nr. 1

DECLARAŢIE - VÂNAT SĂLBATIC MARE

(Conform Hotărârii de Guvenr  435/2010)

Specia: ....................................................................................................................

Sexul: .....................................................................................................................

Greutatea: .............................................................................................................

Data împuşcării : ..................................................................................................

Ora împuşcării : ....................................................................................................

Crotaliu nr : ...........................................................................................................

Locatia: ..................................................................................................................

Subsemnatul,.......................................................... declar că nu am observat niciun comportament anormal înainte de împuşcare şi nu există suspiciunea nici unei contaminări a mediului înconjurător, am efectuat inspecţia externă şi inspecţia viscerelor şi nu am observat nicio  anomalie.

Semnătura persoanei instruite

....................................................
